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BBO MENU 1- CLASSIC

FLEISCH:

Frisches Pulled Pork (Gesmokter Schweinenacken)
Brisket (Gesmokter Rinderbrust)

BEILAGEN (Weitere Beilagen auf Seite ,Pimp dein Men(i"):

BBO Salat Buffet bestehend aus:

- Gemiisesalat ,Texas” mit roten Bohnen & Mais

- Mohrensalat mit Apfel und gerdsteten Nissen

- Gurkensalat mit frischem Dill

- Pasta Salat mit bunter Paprika und Schinken

- Gemischte Blattsalatvariation mit Orangen- Joghurtdressing oder
Walnuss-Krauterdressing

HeiBe Rosmarinkartoffeln




BBO MENU 2 - OLD SCHOOL

FLEISCH:

Frisches Pulled Pork (Gesmokter Schweinenacken)
Brisket (Gesmokter Rinderbrust)
Moinkballs (Gefiillte Bacon-Hackfleischbdllchen)

BEILAGEN (Weitere Beilagen auf Seite ,Pimp dein Men(i"):

BBO Salat Buffet bestehend aus:

- Gemusesalat ,Texas” mit roten Bohnen & Mais

- Mohrensalat mit Apfel und gerdsteten Nissen

- Gurkensalat mit frischem Dill

- Pasta Salat mit bunter Paprika und Schinken

- Gemischte Blattsalatvariation mit Orangen-Joghurtdressing oder
Walnuss-Krauterdressing

HeiBe Rosmarinkartoffeln




BBO MENU 3 - BASIC

FLEISCH:

Frisches Pulled Pork (Gesmokter Schweinenacken)
Moinkballs (Gefiillte Bacon-Hackfleischbdllchen)
Schweinehals Steak mariniert

Gourmet Grillwurst (Gefiillt mit Krdutern)

Puten Steak - Thai Lemon

BEILAGEN (Weitere Beilagen auf Seite ,Pimp dein Men({i"):

BBQ Salat Buffet bestehend aus:

- Gemusesalat ,Texas” mit roten Bohnen & Mais

- M6hrensalat mit Apfel und gerdsteten Nissen

- Gurkensalat mit frischem Dill

- Pasta Salat mit bunter Paprika und Schinken

- Gemischte Blattsalatvariation mit Orangen-Joghurtdressing oder
Walnuss-Krauterdressing

Rosmarinkartoffeln
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BBO MENU 4 - AROUND THE WORLD

FLEISCH:

Frisches Pulled Pork (Gesmokter Schweinenacken)

Brisket (Gesmokte Rinderbrust)

Moinkballs (Gefiillte Bacon Hackfleischbdllchen)

Gourmet Grillwurst (Gefiillt mit Krdutern)

Puten Steak - Thai Lemon

Hdhnchenschenkel mit siiBer Aprikosen-Housin Glasur vom Smoker
Rindersteak - Rib Eye

BEILAGEN (Weitere Beilagen auf Seite ,Pimp dein Men{”):

BBO Salat Buffet bestehend aus:

- Gemusesalat ,Texas” mit roten Bohnen & Mais

- Mdhrensalat mit Apfel und gerdsteten Nissen

- Gurkensalat mit frischem Dill

- Pasta Salat mit bunter Paprika und Schinken

- Gemischte Blattsalatvariation mit Orangen-Joghurtdressing oder
s-Krauterdressing

HeiBe Rosmarinkartoffeln
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BURGER & FINGERFOOD

Pulled Pork Burger
Gezupftes Schweinefleisch mit selbstgemachter BBO-SoBe
& amerikanischem Krautsalat

Zeller-Sandwich
Brisket im Ciabatta mit Grillgemise, Krduterbutter, Rucola, Kase & BBQ-SoBe

Puten-Sandwich
Mit mariniertem Putensteak, Rucola, Mozzarella, Tomate dazu
selbstgemachte mediterrane BBO-SoBe

Cheeseburger
hausgemachtes Rinder Petty mit Zwiebeln, Salat, Gurke, Cheddarkase,
und selbstgemachter Burger-SoBe in einem frischen Burger Bun

Hamburger
Hausgemachtes Rinder Petty mit Bacon, Zwiebeln, Salat, Gurke
und selbstgemachter Burger-SoBe

chten Steinpilz, Limetten Topping im Brioch Bun
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PIMP DEIN MENU - MENU UPGRADE

SALATE

Salat von griinen Bohnen & roten Zwiebeln

Mohrensalat mit gerdsteten Nissen und Apfel

WeiBkohlsalat mit gerostetem Bacon

Gurkensalat mit frischem Dill

Nudelsalat ,Classic” mit Schinken und Paprika

Kartoffelsalat klassisch mit Briihe und Zwiebeln angemacht
.Farmersalat” (Eisbergsalat mit Cherrytomaten, Friihlingslauch,
Feta und Qliven, Hausdressing)

Tomatensalat mit Olivendl und Balsamico

Salatdressing:

Orangen-Joghurtdressing

Walnuss-Kréduterdressing

Vegetarische BBQ BEILAGEN

€/Person
€/Person
€/Person
€/Person
€/Person

€/Person

€/Person

€/Person

€/Person

€/Person

3,50€ inkl. MwSt.
4,20€ inkl. MwSt
3,80€ inkl. MwsSt.
3,80€ inkl. MwsSt.
3,80€ inkl. MwsSt.
4,30€ inkl. MwsSt.

4,50€ inkl. MwSt.
3,95€ inkl. MwSt.

1,10 € inkl. MwSt.
0,85€ inkl. MwSt.

Frisch eingelegtes Saisonales Grillgemse, vor Ort frisch zubereitet
Spatzle hausgemachter Art inklusive BratensoBe
Eingelegter Grillkase frisch vor Ort gegrillt

Rosmarinkartoffeln

FISCH

€/Person
€/Person
€/Person

€/Person

4,50€ inkl. MwSt.
4,80€ inkl. MwSt.
4,60€ inkl. MwSt.
4,00€ inkl. MwSt.

Frisch gegrillter Lachs mit Wurzelgemise
Frisch gesmokter Lachs mit Zitrone angerichtet

Frisch gegrillte Saiblinge / Forelle mit Zitrone angerichtet

Desserts

€/Person
€/Person

€/Person

11,50€ inkl. MwSt.
10,50€ inkl. MwSt.
11,50€ inkl. MwSt.

Hausgemachtes Mousse au chocolat in Einwegglasschen serviert
Hausgemachtes DinkelgrieBtopfchen in Einwegglasschen serviert

Gesmokte / gegrillte Schokobananen mit saisonalem Topping

€/Person
€/Person

€/Person

4,80€ inkl. MwSt.
4,80€ inkl. MwSt.
5,50€ inkl. MwSt.




WEITERE ZUSATZMOGLICHKEITEN

BESTECK SET - GLASER

Meni Teller (24cm) + Messer, Gabel, Loffel (Benutztes Geschirr kann

ungesplilt zuriickgegeben werden. Lediglich befreit von Speiseresten) €/Person 3,80€ inkl. MwSt.

GLASER

- WEIZENBIERGLAS 0,5 €/Stlick 0,55€ inkl.
- BIERKRUG 0,5! €/Stlick 0,55€ inkl.
- WEINGLAS universal fir Rot- und WeiBwein 0,25 €/Stlick 0,55€ inkl.
- SEKTGLAS 0,2! €/Stlick 0,55€ inkl.
- PILSGLAS 0,4l €/Stlick 0,55€ inkl.
- SOFTDRINKGLAS 0,21/ 0,31 0.29WEIZENBIERGLAS 0,5 €/Stlick 0,55€ inkl.
- SAFTGLAS 0,2 /0.5I €/Stlick 0,55€ inkl.
- SCHNAPSGLAS 4 cl €/Stlick 0,36€ inkl.

Alle Mentpreise gelten von 30 Personen bis maximal 100 Personen -
andere Anzahl von Personen werden separat berechnet




